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12. PINK DAY Zagreb festival
U ruzi¢astim vinima modi ¢ete uzivati
26. travnja 2025. u Laubil

12. PINK DAY Zagreb festival — festival posvecen rosé vinima (zajedno sa
svojim ,festivalom u festivalu” posvecenim ekstra djevicanskom
maslinovom ulju ) powered by HTZ - ove se godine odrzava
sad vec tradicionalno u Laubi - kuci za ljude i umjetnost,

u subotu 26. travnja 2025 od 11.00 do 20.00 sati.

Zemlja partner Festivala ove godine je Italija.

Uz izlagace Rosé vina i Maslinovih ulja, kao i Pink Mixology uveden 2022.
godine, gdje posjetitelji mogu kusati ruzicaste ginove, tonic watere i
koktele, ove godine imamo novitet Jantarna/Amber  vina.
Na Festivalu ¢e se predstaviti odabrana jantarna vina, prema preporuci
suradnika i selektora festivala za jantarna vina, sommeliera Josipa
Oriskovica.

PINK DAY partneri ¢e i na ovom izdanju Festivala svoje izlagacke stolove
lijepo ukrasiti i urediti jer tako ulaze u konkurenciju za najljepsi stol! Vec
tradicionalno, PINK DAY nagraduje najkreativnije uredene stolove
vrijednim nagradama — ovoga puta Humed Pharma, Hvaroma i Moemax.
A posijetitelje ¢e posebnim poklon vrec¢icama darivati Notino.



Kao i do sada PINK DAY slavi mirna ruzi¢asta vina i pjenusce; ekstra
djeviCanska maslinova ulja, roza koktele i odabrana amber vina;
proljece, nadu u bolje dane, svijet bez rata; cvijeCe, Zenstvenost, ljepotu,
srecu i dobru atmosferu. Zapravo je to nas sada vec tradicionalni pokusaj
pogleda kroz ruziCaste naocale!

Naravno, uz kuSanja, tu su i edukativni sadrzaji i zabava.
Zanimljiv je program radionica prije festivala, srijeda i Cetvrtak, 23. i 24.
travnja koje ¢e se odrzati u PUPITRESU — boutigue vinske kulture koji je
ovogodisnji partner festivala.

Sigurni smo da ¢emo ponovno okupiti veliki broj posjetitelja odjevenih u
ruzicasto ili ukrasenih ruzicastim, zeljnih druzenja — osobito nakon svega
$to nas je u posljednje vrijeme zadesilo.

Festival prijatelj ovaj puta je Zadar Wine Festival.

NiZe se nalazi raspored radionica:

PUPITRES — boutigue vinske kulture

Srijeda 23.4.2025.

18.30 sati — MASTERCLASS ,,Madarski roséi vinarije Tamas Duzsi” powered by
DALMATIA GROUP

- voditelj Masterclass Tamas Duzsi osobno

- cijena: 80 eura po osobi

- Masterclass ¢e se odrzati na engleskom jeziku

- 7 odabranih rosé vina

- izbor sireva & focaccia

- fini zalogaji KATA gluten free

- trajanje Masterclassa max. 90 minuta




Cetvrtak 24.4.2025.

1. 13.30sati - RADIONICA ,Rosé vina zadarskog vinogorja“ powered by Zadar
Wine Festival
- voditelj radionica Ivan Stibilik, sommelier
- cijena: 40 eura po osobi
- 5 odabranih rosé vina
- izbor sireva & focaccia
- fini zalogaji KATA gluten free
- trajanje radionice max. 90 minuta

2. 16.00 sati— MASTERCLASS ,Jantarna vina“ powered by PBZ Visa Premium Card
& NEXI
- voditelj Masterclassa Josip Oriskovi¢, sommelier i selektor jantarnih vina Pink
Day Zagreb Festivala 2025.
- cijena: 80 eura po osobi
- 7 odabranih jantarnih vina
- fini zalogaji KATA gluten free
- izbor sireva & focaccia
- trajanje Masterclassa max. 90 minuta

3. 19.00 sati — MASTERCLASS ,,Francuski roséi” powered by HTZ
- voditeljica Masterclassa Nathalie Pouzalgues, francuska enologinjai ekspert za
rosé vina
- cijena: 80 eura po osobi
- Masterclass ¢e se odrzati na engleskom jeziku
- 6 odabranih rosé vina
- izbor sireva & focaccia
- fini zalogaji KATA gluten free
- trajanje Masterclassa max. 90 minuta




LAUBA — kuca za ljude i umjetnost

Subota 26.4.2025.

Green in Pink powered by HTZ

12.00 — 13.00 sati

RADIONICA ,,Maslinova ulja“ powered by KOTARI
- cijena 20 eura po osobi
- voditelj Kotari team

14.00 -15.00 sati

OKRUGLI STOL ,,Utjecaj klimatskih promjena na hrvatsko vinogradarstvo i
vinarstvo” powered by HGK

Sudjeluju;

1. prof. dr. sc. Maja TeliSman Prtenjak, redoviti profesor na Geofizickom odsjeku
Prirodoslovno-matematickog fakulteta SveuciliSta u Zagrebu

2.dr. sc. lvan Prsa, Hrvatska agencija za poljoprivredu i hranu, Centar za
vinogradarstvo, vinarstvo i uljarstvo, voditelj Centra

3. Antun Glavica, Vino Glavica, Moslavina

4. doc. dr.sc. Jelena Bugum, HGK, direktorica Sektora za poljoprivredu

Moderator: Josip Oriskovic¢
- ulaz besplatan uz prethodnu rezervaciju

16.00 — 16. 45 sati

RADIONICA ,Talijanski roséi” powered by Consorzio Bardolino
- cijena 20 eura po osobi
- voditelj Dott. Costantino Gabardi

17.15—-17.45 sati

RADIONICA ,Tasting odabrani roséi festivala by Nathalie Pouzalgues” powered by
HTZ

- ulaz besplatan ulaz besplatan uz prethodnu rezervaciju



